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Провели проверку школьной столовой по следующим вопросам:
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Наличие санитарных книг работников и 
обследования: UU'^££7n^LP. С/ С7)ЖЖ

согIответствие рационов питан

Качество готовой 
продукции_____РлШжП

своевременность прохождения медицинского

Соответствие рационов питания богласно утвержденному меню

Санитарное состояние пищеблока_
Выполнение графика поставок продуктов и готовой прод) 
использования
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ции,сроками их хранения и

Организация приема пищи учащихся
Соблюдение графика работы столовой 
Соблюдение условий и сроки хранения продуктов
_______________________________________________________________________
Состояние прощений пищеблока Z г п  У? С С*. /7*1? /)  /7  Ж/Р.'ЖгтЛ-Ж/’
Наличие, использование, условия хранения моющих средств /ЖЖ

В результате проверки установлено:
Документы предприятия, удостоверяющие качество на данную партию, товарно -  
транспортные накладные, сертификаты соответствия, гигиенические заключения
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Сроки реализации поступившей продукции 

Доброкачественность поступипоступившей продукции соответствует нормам

4. Наличие меню (есть, нет)_
Темпер, режим в холодильнике z1 7W-27-

I т ? у  гл>Запрещенный изделия, продукты_ 
Условия хранения продуктов:
Холодильник_____ Ж.
Кладовая 
Кухня_ Ш



Товарное соседство_
Сроки реализации продуктов 
Использование столового
инвентаря_______/I-

5. Соответствие меню -  дня перспективному менюпё^спек

Врезультате проверки установлено:^
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